INS >

#°  El Ati ¥
N3 DE MALAGA DAL}COCO G

A PREMIERE VUE

Jambon ibérique de bellota 100% D.O.P. Guijuelo, pain grillé, huile d’olive Arbequina et tomate
27,00 €

Caviar blanc d’esturgeon Prestige 2.2-2.7 @
10g : 30,00 € / 30g : 80,00 €

Quatre fromages artisanaux, cheveux d’ange, fruits secs et pain aux canneberges
22,00 €

Salade russe traditionnelle, mayonnaise maison, anchois au vinaigre et ceufs de truite
16,00 €

Tartine de pain cristal, roast beef, creme de raifort et yaourt,
vinaigrette aux noisettes et demi-glace au Porto
18,00 €

Anchois de la mer Cantabrique 00, pain brioché et beurre
4 pcs:16,00€ / 8 pes:30,00 €

Croquettes maison de jambon ibérique ou de morue
6 pes : 15,00 €

(Eufs brouillés a la truffe, champignons, poitrine ibérique séchée et parmesan
18,00 €

Artichauts en tempura, mousse de foie gras, ceuf a basse température et crotitons
22,00 €

Poireaux confits, créme aigre, sauce béarnaise et pistaches
19,00 €

Steak tartare de beeuf, émulsion de moutarde et pain brioché
25,00 €
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VUE SUR LA MER

Poulpe grillé, purée de pommes de terre au paprika, choucroute et assaisonnement andalou

21,00 €
Tataki de thon rouge sauvage, ajoblanco au Disaronno, émulsion d’avocat et poudre d’algue
24,00 €
0. Saumon mariné coupé au couteau, pain grillé et huile d’olive Picual 0
19,00 €
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VUE TRADITIONNELLE ANDALOUSE
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Salmorejo traditionnel, jambon ibérique et ceuf de caille
o 17,00 € o
Ragott de pois chiches aux gambas pil-pil, huile de basilic et piment piparra
19,00 €

Bouillon andalou au menthe et ses accompagnements traditionnels
16,00 €
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VUE VERTE

Salade de jeunes pousses, avocat, mangue et raisins secs
18,00 €

Salade d’aubergine, sardine fumée, roquette, graines de courge,
yaourt tahini et vinaigrette miel-moutarde
19,00 €

Salade tiede de quinoa, ragotit de courge, asperges et fromage fumé
17,00 €
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VUE SUR LE PORT
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Thon rouge sauvage, échalote glacée, créme de pois a la menthe et sauce périgueux
26,00 €

-

Saumon grillé, persillade d’herbes, creme légere de poireaux et brocoli roti
25,00 €

Courbine rétie, purée légere de fenouil et pois mange-tout
26,00 €
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VUE SUR LA MONTAGNE

Contre-filet de beeuf, pommes de terre épicées et piments de Padrén (env. 350 g)
28,00 €

Filet de beeuf, purée de champignons, shiitake et demi-glace
28,00 €

Epaule de porc ibérique cuite a basse température, creme de mais,
miso au miel de canne et mais croustillant

26,00 €
Cotes de porc ibérique, sauce barbecue au bourbon et pommes de terre réties
- L
25,00 €
\‘.’( . . . F’/
«\\C))o  Service du pain 2,50€ par personne 10% TVA incluse A QA%

Nous disposons d’'une carte avec les informations sur les allergenes



2O*  VISTA DULCE Gy

Sweet view

Baba en almibar de ron,
ganache de chocolate blanco,
crema de vainilla y frutos rojos @ O © OO
Rum syrup baba, white chocolate ganache,
vanilla custard, and red berries
8,00 €

Tarta de queso casera, frutos rojos y crumble de galleta
Homemade cheesecake, red berries, and cookie crumble

8,00 € 00000

Lingote de chocolate y avellana
Chocolate and hazelnut bar @ OO 00O ¢
8,00 €

>

Mousse de cerezas y vainilla
Cherry and vanilla mousse 000 04:\(
8,00 € A\

Mousse cremoso de mango y fruta de la pasiéon
Creamy mango and passion fruit mousse
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Helados o sorbetes @ OO OO ®

Ice creams or sorbets
8,00 €

Ensalada de fruta fresca de temporada
Seasonal fresh fruit salad
8,00 €

Sorbete helado y liquido de limén al cava

0. Frozen lemon and cava sorbet 0
7,00 €
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