
À PREMIÈRE VUE
Jambon ibérique de bellota 100% D.O.P. Guijuelo, pain grillé, huile d’olive Arbequina et tomate

27,00 €

Caviar blanc d’esturgeon Prestige 2.2–2.7       
10g : 30,00 €  /  30g : 80,00 €

Quatre fromages artisanaux, cheveux d’ange, fruits secs et pain aux canneberges
22,00 €

Salade russe traditionnelle, mayonnaise maison, anchois au vinaigre et œufs de truite
16,00 €

Tartine de pain cristal, roast beef, crème de raifort et yaourt,
vinaigrette aux noisettes et demi-glace au Porto

18,00 €

Anchois de la mer Cantabrique 00, pain brioché et beurre
4 pcs : 16,00 €  /   8 pcs : 30,00 €

Croquettes maison de jambon ibérique ou de morue
6 pcs : 15,00 €

Œufs brouillés à la truffe, champignons, poitrine ibérique séchée et parmesan
18,00 €

Artichauts en tempura, mousse de foie gras, œuf à basse température et croûtons
22,00 €

Poireaux confits, crème aigre, sauce béarnaise et pistaches
19,00 €

Steak tartare de bœuf, émulsion de moutarde et pain brioché
25,00 €

VUE SUR LA MER
Poulpe grillé, purée de pommes de terre au paprika, choucroute et assaisonnement andalou

21,00 €

Tataki de thon rouge sauvage, ajoblanco au Disaronno, émulsion d’avocat et poudre d’algue
24,00 €

Saumon mariné coupé au couteau, pain grillé et huile d’olive Picual
19,00 €

VUE TRADITIONNELLE ANDALOUSE
Salmorejo traditionnel, jambon ibérique et œuf de caille

17,00 €

Ragoût de pois chiches aux gambas pil-pil, huile de basilic et piment piparra
19,00 €

Bouillon andalou au menthe et ses accompagnements traditionnels
16,00 €

VUE VERTE
Salade de jeunes pousses, avocat, mangue et raisins secs

18,00 €

Salade d’aubergine, sardine fumée, roquette, graines de courge, 
yaourt tahini et vinaigrette miel-moutarde

19,00 €

Salade tiède de quinoa, ragoût de courge, asperges et fromage fumé
17,00 €

VUE SUR LE PORT
Thon rouge sauvage, échalote glacée, crème de pois à la menthe et sauce périgueux

26,00 €

Saumon grillé, persillade d’herbes, crème légère de poireaux et brocoli rôti
25,00 €

Courbine rôtie, purée légère de fenouil et pois mange-tout
26,00 €

VUE SUR LA MONTAGNE
Contre-filet de bœuf, pommes de terre épicées et piments de Padrón (env. 350 g)

28,00 €

Filet de bœuf, purée de champignons, shiitake et demi-glace
28,00 €

Épaule de porc ibérique cuite à basse température, crème de maïs,
 miso au miel de canne et maïs croustillant

26,00 €

Côtes de porc ibérique, sauce barbecue au bourbon et pommes de terre rôties
25,00 €
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Service du pain 2,50€ par personne 10% TVA incluse

Nous disposons d’une carte avec les informations sur les allergènes




