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i El Atico :

DE MALAGA PALACIO
A PREMIERE VUE

27,00 €

Caviar blanc d’esturgeon Prestige 2.0-2.72
10g : 30,00 € / 30g : 80,00 €

4 fromages artisanaux, cheveux d’ange, fruits secs et pain aux myrtilles
22,00 €

Salade russe traditionnelle, mayonnaise a I’huile d’'olive,
anchois marinés au vinaigre et ceufs de truite
16,00 €

Tartine de pain cristal au mariage de boquerén au vinaigre et d’'anchois,
accompagnée de poivrons rotis
18,00 €

Anchois du Cantabrique “00”, pain brioché et beurre
4pcs:16,00 € / 8 pes: 30,00 €

Croquettes maison de jambon ibérique ou de morue
6 pes : 15,00 €

(Eufs cassés avec champignons et poitrine ibérique séchée
18,00 €

Steak tartare de faux-filet de boeuf, émulsion de moutarde et pain brioché
25,00 €

>- < -—<

VUE SUR LA MER

Crevettes, moules et lotte en salpicon crémeux avec légumes hachés
23,00 €

Poulpe braisé, pommes de terre écrasées, choucroute et vinaigrette andalouse
21,00 €

Tartare de thon rouge sauvage, concombre mariné japonais, creme d’avocat et ceufs de truite
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24,00 €

Tataki de thon rouge sauvage, algue wakame, émulsion de soja et creme d’avocat
24,00 €

Saumon mariné coupé au couteau, pain grillé et huile d’olive Arbequina
19,00 €
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Jambon 100% ibérique de bellota A.O.P. Guijuelo, pain grillé, huile d’olive Arbequina et tomate
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VUE TRADITIONNELLE ANDALOUSE
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= Salmorejo traditionnel, jambon ibérique et ceuf de caille =
17,00 €
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Ajo blanco de Mdlaga, glace a 1a mangue, raisin noir et poudre d’olive
17,00 €

>- - -
VUE VERTE

Salade avec laitues vivantes, avocat, mangue et raisins secs
18,00 €

Salade d’aubergine fumée, morue marinée, olives Kalamata et laitues vivantes
19,00 €

Salade aux trois types de quinoa, radis, menthe, haricots verts et orange
15,00 €

Salade de tomate sélectionnée, piments doux au vinaigre, oignon rouge,
ventre de bonite et huile Arbequina
17,00 €
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VUE SUR LE PORT
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Thon rouge sauvage, échalote glacée, créme de petits pois a la menthe et sauce périgueux
26,00 €

Saumon braisé, beurre citronné et 1égumes sautés
25,00 €
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Courbine rétie, purée légere de fenouil et pois mange-tout
26,00 €
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VUE SUR LA MONTAGNE

Faux-filet de beeuf, pommes de terre aux épices et poivrons de Padrén (env. 350g)
28,00 €

Filet de veau, purée de champignons, shiitakés et sauce demi-glace
28,00 €

Epaule de porc ibérique nourri aux glands cuite a basse température,
chimichurri au shiso, creme de mais et légumes sautés

26,00 €
Cotes de porc ibérique, sauce barbecue au bourbon et pommes de terre roties.
9. 25,00 € L
< . . . )¢
«\\C))o  Service de pain 2,50 € par personne 10% TVA incluse A QA%

Disponible sur demande : une carte avec des informations sur les allergenes





